
NUEVOS EMBUTIDOS 
MARINOS (MORTADELA, 
PANCETA, SOBRASADA, 
CAÑA DEL LOMO) 

AROMA DEL 
MEDITERRÁNEO

CALLOS, OREJA Y MIGAS

ARROZ CALABAZA A LA 
BRASA Y CEFALÓPODOS

COCHINILLO DE LA GRANJA 
A LA REAL

GAZPACHO DE CAÑAILLAS

FLAN DE HUEVAS

ESENCIA DE TXANGURRO

TAPACULO A LA SAL

POLLO MARINO 

“BLOOM” (EXPLOSIÓN 
DE FLORES Y JAZMÍN) 

PAN CHOCOLATE Y TRUFA

BLASON ROSE
Bodega Perrier-Joüet
A.O.C. Champagne

CHÂTEAU LARIBOTTE
Château Laribotte
A.O.C. Sauternes

CHÂTEAU LARIBOTTE
Château Laribotte
A.O.C. Sauternes

GREGORIO MARTINEZ SELECCIÓN 
PERSONAL 2012
Bodega Gregorio Martínez, D.O.Ca Rioja

VINO BLANCO LOS TABAQUEROS 2006
Bodega Llanos Negros
D.O. La Palma

MARQUÉS DE VARGAS RESERVA 2014
Bodega Marqués de Vargas
D.O. Ca Rioja

SEÑORITA IRENE, MANZANILLA PASADA
Bodega Yuste, D.O. Jerez 
Manzanilla de Sanlúcar de Barrameda

DOS CORTADOS SOLERA 20 AÑOS; 
PALO CORTADO 
Bodega Williams Humbert,D.O. Jerez

ANGEL LEÓN

ANGEL LEÓN

AURELIO MORALES

ANGEL LEÓN

AURELIO MORALES

ANGEL LEÓN

ANGEL LEÓN

ANGEL LEÓN

AURELIO MORALES

AURELIO MORALES

AURELIO MORALES

AURELIO MORALES

MENÚ 4 MANOS 9 DE
ABRIL
2019


